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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujaca w obszary wiejskie”
Regulamin konkursu ,, Tradycyjne Lubuskie”:

1. Organizator konkursu:
Urzad Marszatkowski Wojewddztwa Lubuskiego — Departament Programéw Rozwoju
Obszarow Wiejskich

2. Cele konkursu:

— identyfikacja i zgromadzenie wiedzy o oryginalnych regionalnych potrawach,
stanowigcych dziedzictwo kulinarne regionu, wytwarzanych w firmach gastronomicznych
| gospodarstwach agroturystycznych;

— promowanie i stymulowanie wykorzystania zasobdw lokalnej, tradycyjnej zywnosci przez
regionalng gastronomie;

— identyfikacja regionalnego dziedzictwa kulinarnego, ktére moze stuzy¢ do budowy
produktu turystycznego i marki regionu

3. Warunki konkursu:
Konkurs skierowany jest do producentow produktdéw regionalnych z terenu wojewddztwa
lubuskiego, kot gospodyn wiejskich, gospodarstw agroturystycznych, lokalnych firm
i 0séb fizycznych, ktére wytwarzajg produkty i potrawy i ktére gotujg w oparciu o
tradycyjne receptury i lokalne surowce. Wszystkie osoby biorgce udziat w konkursie
muszg by¢ petnoletnie.

4. Zasady i warunki uczestnictwa:
1) Warunkiem udziatu w konkursie jest ztozenie formularza zgtoszeniowego. Formularze
nalezy sktada¢t do 10 czerwca 2020 r. w formie elektronicznej na
adres:p.czura@lubuskie.pl lub w formie papierowej na adres:

Urzad Marszatkowski Wojewodztwa Lubuskiego
Departament Programéw Rozwoju Obszaréw Wiejskich
Ul. Podgorna 7

65 - 057 Zielona Géra

z dopiskiem konkurs ,, Tradycyjne Lubuskie”

UWAGA!: W przypadku zgtoszen pocztowych liczy¢ sie bedzie data wptywu do Urzedu
Marszatkowskiego Wojewddztwa Lubuskiego




2) Formularz zgtoszeniowy nalezy ztozy¢ w ramach jednej z dwoch kategorii konkursu:

a. KATEGORIA - PRODUKT

podkategorie:

o produkty i przetwory wegetarianskie

o produkty i przetwory pochodzenia zwierzecego
o napoje regionalne

o inne produkty regionalne

Jeden uczestnik moze zgtosi¢ jeden produkt w kazdej podkategorii.

Zgtoszenia w kategorii PRODUKT majg dotyczy¢ surowcdw lub wyrobdw, ktdre moga by¢ przeznaczone
do bezpo$redniego spozycia lub sporzadzania potraw. Produkty muszg by¢ zwigzane z obszarem
wojewodztwa lubuskiego, charakteryzowaC sie szczegdlnymi cechami, czesto wynikajacymi ze
specyficznych warunkow klimatycznych i glebowych Ziemi Lubuskiej. Powinny by¢ wytwarzane w matej
skali, tradycyjnymi metodami, wywodzi¢ sie z tradycji i kultywowanych w naszym regionie zwyczajow oraz
powinny by¢ od dawna znane w okolicy.

Podczas konkursu nalezy przygotowaé 5 talerzy/szklanek/naczyn produktu (w zaleznosci od jego
specyfiki) do oceny osobno dla kazdego cztonka komisji oraz przygotowac 1 prezentacje produktu na stét
prezentacyjny. Sprzet oraz naczynia do prezentacji produktu uczestnicy konkursu zapewniaja we
wlasnym zakresie.

Konkurs odbedzie sie 21 czerwca 2020 r. w Zagrodzie Kamiennej w Muzeum Etnograficznego w Zielonej
G6rze-Ochli.

b. KATEGORIA - POTRAWA - danie obiadowe

Kazde danie konkursowe musi sktada¢ sie z jednego positku tzw. ,drugiego dania’. Musi ono by¢
przygotowane z wykorzystaniem produktéw zwigzanych z naszym regionem, powszechnie znanych
i rozpoznawalnych w wojewddztwie lubuskim.

Zasady konkursu dla kategorii POTRAWA:

o Ze wzgledu na ograniczong ilo$¢ miejsc, udziat w konkursie moze wzig¢ maksymalnie 6 druzyn,
(sktadajacych sie maksymalnie z 3 0séb kazda).
O udziale w konkursie decyduje kolejnos¢ zgtoszen.

o Druzyny biorace udziat w konkursie bedg wchodzity na stanowisko konkursowe wedtug
wylosowanej kolejnosci.

o Kazda z druzyn ma 40 minut na przygotowanie dania konkursowego

o W celu prezentacji dania obiadowego dla cztonkdw komisji nalezy przygotowac je na 6 talerzach,

w tym 5 talerzy do oceny przez jury oraz 1 talerz na stét prezentacyjny. Stanowisko pracy, po jej
zakonczeniu, musi by¢ wysprzatane i uporzadkowane.

o Kazda druzyna bedzie miata do dyspozycji stanowisko pracy wyposazone w sprzet kuchenny
niezbedny do przygotowania dania konkursowego: kuchenke elektryczng palnikowg oraz
stanowisko robocze.

o Pozostaly sprzet oraz naczynia do przygotowania i prezentacji dan uczestnicy konkursu
zapewniajq we wiasnym zakresie.

. Wszelkie produkty niezbedne do wykonania dan kazda z druzyn zapewnia we wtasnym zakresie.

o Wszelkie produkty uzyte w konkursie moga by¢ poddane wczes$niejszej obrobce technologiczne;.

o Wszystkie potrawy konkursowe muszg sktada¢ sie wytacznie z produktéw jadalnych — nie

wylaczajac dekoracji.



3) Udziat w konkursie jest rbwnoznaczny z wyrazeniem zgody na przetwarzanie danych
osobowych oraz nieodptatne publikowanie i powielanie w wydawnictwach lub na stronach
internetowych zdje¢ wykonanych podczas konkursu przez Organizatora.

4) Produkty i potrawy zostang ocenione przez niezalezng Komisje powotang przez
Organizatora zgodnie z kartg oceny stanowigcg zatacznik nr 1a i zatacznik nr 1b do
Regulaminu.

Komisja sktadac sie bedzie z minimum 5 cztonkéw. Podczas pierwszych obrad, Komisja
wybierze sposrod siebie Przewodniczacego. W przypadku duzej ilosci zgtoszen,
Organizator zastrzega sobie prawo do podzielenia Komisji na 2 grupy, pierwsza
oceniajgca produkt, druga oceniajgca potrawe.

Zwyciezcow konkursu wylania sie poprzez zsumowanie punktéw z kart ocen
otrzymanych od wszystkich czlonkéw komisji. Wygrywa ten produkt/potrawa, ktéra
otrzyma tacznie najwiecej punktow.

9) Komisja Konkursowa sporzadza protokét ze swoich obrad.

6) Komisja Konkursowa ocenia produkty oraz potrawy w obecnosci 0séb zgtaszajacych swe
produkty lub potrawy.

7) Organizator przygotowuije dla kazdego cztonka jury tabelaryczny wykaz bioracych udziat

w konkursie produktow, z podziatem na kategorie oraz miejscem na notatki jury
stanowigcy zatacznik nr 2a i zatacznik nr 2b.

8) Prezentowane produkty powinny by¢ oznaczone numerem zgodnym z wykazem dla
Komisji Konkursowe;.
9) Decyzja komisji jest ostateczna i nie przystuguje od niej tryb odwotawczy.

10)  Konkurs ,Tradycyjne Lubuskie” odbedzie sie w dniu 21 czerwca 2020 r. na terenie
Zagrody Kamiennej Muzeum Etnograficznego w Zielonej Gérze-Ochli, a jego wyniki
zostang podane do wiadomo$ci publicznej niezwtocznie po zakofczeniu konkursu.

Nagrody w konkursie
Organizator przewiduje nagrody pieniezne w nastepujacej wysokosci:

Kategoria PRODUKT (nagrody sg przyznawane w ramach kazdej podkategorii) :
- | miejsce — 700 zt

- [l miejsce — 500 zt

- |1l miejsce — 300 zt

wyrdznienie — 100 zt

Kategoria POTRAWA - danie obiadowe:
- | miejsce — 4 000 zt

- I miejsce — 2 000 zt

- |1l miejsce — 1 000 zt

wyrdznienie: 500 zt

Zgodnie z art. 30 ust. 1 u.p.d.o.f, kwota nagrody podlega opodatkowaniu 10% zryczattowanym
podatkiem dochodowym. Podatek od nagrdd w konkursie zostanie odjety od warto$ci nagrody,
a nastepnie odprowadzony przez Organizatora do urzedu skarbowego.

. Zgtoszenia ztozone po terminie oraz te niespetniajagce warunkow udzialu w konkursie,
zostana Odrzucone.



